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ARANCINI TRUFFE & TUTTI

Buffet de charcuteries artisanales et de fromages italiens, mozzarella di buffala, focaccia,

vittello tonato, carpaccio de boeuf, polenta frite...

CANNELLONIS FARCIS CHAPON PECORINO
au lapin, chataignes sur creme grana padano, jus de veau farci au chou de Milan, raisins secs et pruneaux
SAINT-JACQUES EN COQUILLES CALZONE DU CHEF &)
gratinées au feu de bois cuite a la minute, provolone fumé, chicorée sauvage & cépes

{

Depuis 1962, la famille Paladin rassemble des expériences significatives et continue a cultiver des cépages

Marrons au beurre noisette @
Risotto de céleri rave, artichauts et truffe d’hiver @
Oignons ‘cipolline’ aigre-doux au vinaigre balsamique @

Dislee

PANETTONE FARCI & CO &)
Pandoro, tozzetti, mostaccioli, amaretti grande,
Baba aux agrumes et Chantilly vanillée
Fruits frais et secs

inclus
Valdobbiadene Prosecco
Superiore DOCG Extra brut

Sélection de vins ltaliens ‘Casa Paladin’

issus de sa patrie en VVénétie avec un respect et une précision sans faille,
en élevant des vins précieux dans ses propres caves. b))

() VEGETARIEN
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Prix nets-TVA incluse Eaux Britta, Café & amaretti inclus



